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CAPODANNO A
COMACCHIO

Cena di Gala con

intrattenimento musim[e

Dalle 20 esclusiva cena di gala per feste%iare [a notte Piz,\t [ungn
dell’anno nella suggestiva cornice della Sala deglz’ Aceti.

Manifattura dei Marinati
Corso G. Mazzini 200, Comacchio

Intrattenimento musicale del Duo Vocemusica (Rz;gki—Ccz[effi.
Dalle 22 in Piazzetta Trepponti spetmcolo di capodamno con i D]
Ricky Mazza e Massimo Bee, [a cantante Jade e le performance di

dan{a aerea della Fly Gym di Ferrara

A mezZanotte tmdi{iona[e spettaco[o di fuocki arti fz’cia[i a tempo
di musica, visibile dal centro storico di Comacchio

A[[e 00.30 in Pia{{etm Trepponti spetmcolare cascata dz’ ste[[e




: MENUSAN -SILVESTRO 2023

Aperitifvo dz’ benvenuto con entree de[la cucina

%

Angui[ld marinata, crema di patate affumicam e nocciole tostate

%%

Insalata di mare, insalata, sedano e salsa rosa (1-4)

¥

Tortelli al an{ino mantecato, burro di dcciug/ve
del cantabrico e crumble alla menta (1—3—4—7)
Lasagne al salmone (1-3-4-7)

%

Orata arrosto, erbe aromaticlve, lenticchie e Pomodorini confz’t (4.)

%

Namelaka al cioccolato, salsa ai lamponi e
crumble al cacao e nocciole (1-7-8)

SERVIZIO CAFFE e AMARI BRINDISI DI MEZZANOTTE

Vino Rosso Verona - Vino Bianco Soave - Vino Spumante
VINO 1 BOTTIGLIA OGNI 2 PERSONE

€105,00 a persona




LISTA ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutz‘ne, cioe: grano (farro e grano Kkomscm),
segd[e, 0r0, AvVena, o i loro cegoz' ;%oridati e prodftti derivati.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e Proalotti a base di pesce.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia.

7. Latte e Prodotti a base di latte (incluso lattosio).

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole , noct , noct di
acagiz\t, noci di pecan, noci del Bmsz’[e, pistczcc/oi , noci macadamia
o noci del Queensland, e i loro prodotti.

9. Sedano e proa’otti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e so[fiti in concentragioni superiori a 10
mg/,l(g 010 mgﬂitro in termini di SO 2 totjk.

13. Lupini e £rodotti a base di lupim’.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi




